SNACKS & SMARATTER

CHARK & OST 155:-
Med utvalda delikatesser

LOJROM & CHIPS 155:-

Chips med rodlok, smetana, lojrom,
citron & dill

FORRATTER

VIT SPARRIS FRAN HJO 175:-
Vit sparris fran Hjo med ramslokscreme,
l6jrom fran Vanern, brynt smor samt rostade
hasselnotter & parmesan

FROYALAX 145:-
Sashimi pa froyalax, friterat rispapper, japansk
chilimayo, noriflakes, forellrom, sesamfro &
wasabicrunch

RABIFF HALV 165:-

Rabiff pa innanlar med créme pa Gammelknas ost,
picklad silverlok, friterad mandel, torkad svartkal,
riven Gammelknas samt krasse

VARMRATTER

STEAK & FRITES 325:-
Svensk ryggbiff med grillad grén

sparris & salladslok, ramsloksmajonnas, rodvinssky
smaksatt med grillad citron, riven parmesan

samt Bistrons pommes

ORINGFILE 295:-
Smorstekt éringfile serveras med vit

sparris fran Hjo, smorsas med forellrom samt en
potatiskaka med backtimjan & lagrad ost

RAVIOLI 225:-

Fylld ravioli med ricotta & Karl-Johansvamp med sas pa
vitt vin & tryffel, stekt svamp fran Tidaholm samt
rostade hasselnotter & parmesan

RABIFF & POMMES HEL 255:-

Rabiff pa innanlar med creme pa Gammelknas ost,
picklad silverlok, friterad mandel, torkad svartkal, riven
Gammelknas samt krasse

BISTROBURGARE 215:-
Smashburgare med bacon fran Grevback,
majonnas smaksatt av ugnsbakad Lok, cheddarost.
saltgurka, friterad Lok, picklad silverlok samt
potato-briochebun & husets pommes frites
(Vegetariskt alternativ finns)

DESSEKT

CREME BRULEE 105:-
Var klassiska creme brulée med vanilj
& farska hallon

MUSCOVADOGLASS 115:-
Muscovadoglass med brownie, kolacreme,
krossade drommar, hallon samt rostade
hasselndtter

RABARBER 115:-
Rabarberkompott med Bistrons vaniljglass
samt mandel & kardemummacrunch

MINERALVATTEN 25:-
KAFFE/TE 30:-
CAPPUCCINO & LATTE 42:-
ENKEL ESPRESSO 30:-
DUBBEL ESPRESSO 38:-
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